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Naturschutz, der schmeckt

In Tannesberg
wird am 10. Sep-
tember wieder
zum beliebten Re-
gionalmarkt ein-
geladen.

Ténnesberg (rs). Bereits zum
zwolften Mal laden der Natur-
park Nordlicher Oberpfilzer
Wald und der Regionalmarkt in
der Bayerischen Modellgemein-
de Biodiversitit in Tdnnesberg
am Sonntag, 1o. September nach
Tinnesberg zum Regionalmarkt
ein. Um 10.30 Uhr erdffnen
Landrat Andreas Meier, Biirger-
meister Max Volkl und Kreis-
bauerin Josefine Kick den Markt
auf dem Marktplatz offiziell, da-
nach verwandelt sich der Orts-
kern von Tannesberg bis 18 Uhr
in eine grofe Produkt- und
Schlemmermeile. Hofldden,
Handwerker und andere Anbie-
ter stellen dann ihre Arbeit im
Herzen der ersten Biodiversitats-
gemeinde Deutschlands vor.

Von Obst bis Rind

Die Besucher konnen sich tber
die 6kologische Herstellung von
Fleisch- und Wurstwaren, Ho-
nigprodukten,  Fruchtaufstri-
chen sowie Obst- oder Krauter-
erzeugnissen informieren. Vor
Ort sind auch die Spezialitdten
vom Tinnesberger Rotvieh er-
hdltlich. Felle sowie Gewiirzmi-
schungen runden das Sortiment
ab. Ob Rotviehbraten, Wildgu-
lasch, Wildbratwiirste, Fisch
oder andere bayerische Schman-
kerl aus dem Nordlichen Ober-

Regionale Schmankerl zuhauf gibt es am 10. September in Tannes-

berg.

pfilzer Wald — fiir jeden Gau-
men wird garantiert das Richti-
ge dabei sein. Dazu schmeckt
ein Rebhuhn-Zoigl oder ein fri-
scher Apfelsaft — beide das Er-
gebnis  erfolgreicher Natur-
schutzarbeit. Alternativ warten
Rinderburger in Bioqualitit, Fo-
rellenmousse oder Kartoffello-
cken auf hungrige Gaumen. Zur
Abrundung und zur Verdauung
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gibt’s hausgemachten Kiimmel-
likor. Gepflegten Mittagstisch
bietet natiirlich auch die ortli-
che Gastronomie an. Fiir den

Nachmittagskaffee wird
Schmierkuchen aus Emmer-
mehl empfohlen.

Am Gemeinschaftsstand von
Naturpark und Biodiversititsge-
meinde kann man sich mit kos-
tenlosen Infos iiber das Engage-

ment in Tinnesberg zum Erhalt
der biologischen Vielfalt einde-
cken. Erfolgreiche Projekte sind
der Erhalt der einst vom Aus-
sterben bedrohten Oberpfalzer
Rinderrasse ,Rotvieh”, die Schaf-
fung von Biotopflichen bei der
Wiederherstellung ehemals zu-
geforsteter Talriume wie dem
Kainzbach- und dem Schleift-
bachtal oder der Anbau und die
Vermarktung alter Getreidesor-
ten im Rahmen eines Rebhuhn-
schutzprojektes.

Viele Fiihrungen

Gemeindeeigene, landwirt-
schaftlich genutzte Flichen
werden im Sinne der Artenviel-
falt optimiert und sollen wert-
volle Bausteine eines Biotopver-
bundes bilden. Ziel der Offent-
lichkeitsarbeit ist es, das Be-
wusstsein fiir die Notwendig-
keit zu stirken, die biologische
Vielfalt zu bewahren.

Der Besucher kann an natur-
kundlichen Fithrungen teilneh-
men, die um 14 Uhr beginnen.
Die zertifizierte Krauterfiihre-
rin Ulrike Gschwendtner lidt
zur Krauterwanderung ein, Gab-
riele Schmidt vom Projekt ,Na-
tur. Vielfalt. Tinnesberg.“ fithrt
auf den Schlossberg und stellt
dort die natiirlichen Kleinode
und die beiden fritheren Burgen
vor. Die beiden Exkursionen
starten gegeniiber dem Torein-
gang zum Ledererhof.

Parkpldtze sind vorhanden, ein-
fach der Ausschilderung und
der Einweisung durch die frei-
willige Feuerwehr folgen.

» Ndhere Infos gibt es auf

www.naturpark-now.de oder auf
www.taennesberg.de.



